,Jeden Tag Neues sehen und lernen’

Azubis im Waldhaus Reinbek

er das Glick hat,
eine  erstklassige
Ausbildung in einem

5-Sterne-Hotel zu absolvieren,
der muss eine gehérige Portion
Leidenschaft fiir seinen Beruf
mitbringen. Fur die Azubis Phi-
lipp Schubert, Restaurantfach-
mann im zweiten Lehrjahr und
Thomas Becker, Koch im zwei-
ten Lehrjahr, eine absolute
Selbstverstdndlichkeit.  Fragt
man die beiden, was ihnen an
ihren  Ausbildungsberufen am
meisten Spa macht, sagen sie
unisono: ,Jeden Tag Neues zu
sehen und zu lernen.”

Philipp Schubert begann seine
Ausbildung  zundchst an der
Dresdner Hotelfachschule. Als er
wahrend eines Praktikums im
Waldhaus Reinbek gefragt wur-
de, ob er sich einen Wechsel in
das renommierte Haus vorstellen
konne, sagte er sofort begeistert
,Jal". Dieses Ja war fur ihn nicht
nur mit einem Ortswechsel, son-
dern auch mit einem Neustart
seiner Ausbildung verbunden -
diesmal zum Restaurantfach-
mann. Eine Entscheidung, die der
passionierte Schlagzeuger und
Stepptdnzer  keine  Sekunde
bereut hat. ,Es macht mir einfach

27. Mai 2010:
Dumme Gedanken
hat jeder, Kabarett.
Das Beste von
Wilhelm Busch.

05. August 2010:
Lust, Leid und
Leidenschaft,
Tango-Konzert.

15. Oktober 2010:
Gnadenlos!

Best of Frowin & Kilian
Das Beste aus Kabarett &
Chanson.

05. und 17. Dezember 2010:
Das Weihnachtsbaum-Kom-
plott. Lametta-Diebe in 3D
Kabarett fir die schonste Zeit
des Jahres.

Erleben Sie Kabarett auf hoch-
stem Niveau und genieBen Sie
dabei ein erlesenes Drei-Gang-
Meni inkl. korrespondieren-
der Getrdnke und Sektem-

Theater-Dinner-Programm 2010

pfang. Der Preis fiir das kom-
plette Abendprogramm be-
tragt 68,- € pro Person, Thea-
ter-Fans, die sich im Voraus
ihren Platz in allen vier
Vorstellungen sichern moch-
ten, profitieren von unserem
4er-Package zum Preis von
250,- € pro Person. Beginn ist
jeweils um 18:30 Uhr.

Wir empfehlen die friihzeitige
Reservierung unter Telefon
040-727 520

SpaB, mit Menschen umzugehen.
Wenn ein Gast zu mir sagt, dass
der Service spitze war, ist das ein
echtes Highlight fiir mich. Dann
weiB ich, dass ich meinen Job gut
und ordentlich gemacht habe“,
sagt der 19jahrige.

Mit einem Praktikum im Wald-
haus begann auch der Berufsein-
stieg von Thomas Becker. ,Ich
habe zwar schon immer sehr
gerne gekocht, aber als ich mein
Praktikum hier machte, hat sich
mein Interesse noch extrem ver-
starkt. Vielfalt und Kreativitat,
diese beiden Aspekte gefallen mir
an meinen Beruf als Koch am

allerbesten”, erkldrt der begei-
sterte Motorradfahrer.

Zur hervorragenden Ausbildung
im Waldhaus Reinbek gehort
auch ein ,Blick Uber den
Tellerrand”. Den konnten Philipp
Schubert, Thomas Becker und
die anderen Auszubildenden des
Hauses wahrend eines zweitagi-
gen Ausflugs zum Weingut
Christiani-Ostermann erhaschen.
,Wir haben richtig viel tber die
verschiedenen Weine und deren
Herstellung gelernt und sogar bei
der Weinlese mitgemacht - das
war eine tolle Erfahrung", erin-
nern sich die beiden gerne.

¢

Liebe Gaste und Freunde
des Waldhaus Reinbek,

tber viele Jahre hinweg haben wir Wohlistand und Erfolg als fol-
gerichtige Konsequenz unseres Handelns betrachtet und uns
unsere Wiinsche beinahe selbstverstandlich erfiillt - haufig zu
selbstverstandlich.

Doch wir lernen gerade, dass wir gar nicht so reich und so sicher
sind, wie wir uns wahnen - fiir viele von uns eine neue Erfahrung.
Aber genau in dieser Beschrankung liegt auch eine groBe Chance,
flr uns ebenso wie fiir nachfolgende Generationen: vom Be-
liebigen zu bestandigen Werten, vom Anspruch zur Bescheiden-
heit, von der Forderung zur Bitte.

Dennoch sollten wir uns nicht der Triibseligkeit hingeben, son-
dern das Leben genieBen und dabei immer die Qualitat als diffe-
renzierende Kraft im Blick behalten. Sie, unsere verehrten Géste,
von unserer besonderen Qualitat immer wieder aufs Neue zu
tberzeugen, ist unser oberstes Ziel.

So ist es uns eine besondere Freude, lhnen im Rahmen unseres
,Theater-Dinner" weitere Gastspiele des Hamburger Theater-
schiffs ,Das Schiff* présentieren zu kénnen - Kabarett und Kulina-
risches auf héchstem Niveau.

Zudem haben wir mit unserer Restaurantleiterin Silke van Beek
und mit Patissier Marius Vocke zwei neue engagierte Mitarbeiter
im Waldhaus-Team, die sich mit Leidenschaft und Herz dem
Qualitatsgedanken unseres Hauses verpflichtet fuhlen.

In diesem Sinne freuen wir uns, lhnen eine neue Waldpost-Aus-
gabe zu présentieren und laden Sie ein, sich vom Angebot und
Service unseres Hauses verwodhnen und inspirieren zu lassen.

Herzlichst
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Markus Gerlach Familie Schunke

Kiichenchef

Moritz Kurzmann
stellv. Direktor

Theater-Dinner im Waldhaus

Eine Erfolgsgeschichte setzt sich fort

Ensemble des Hamburger Theater-

schiffs ,Das Schiff* regelmaBig im
Waldhaus Reinbek. Unter dem Motto
,Theater-Dinner" présentieren sich Kabarett
und Kulinarisches auf hochstem Niveau.
Die Waldpost sprach mit Michael Frowin,
Kiinstlerischer Leiter des Theaterschiffs, und
Moritz ~ Kurzmann,  Stellvertretender
Direktor des Waldhaus Reinbek, tber diese
Erfolgsgeschichte.
Waldpost: Ein Theaterschiff mit Kabarett-
Programm und ein gediegenes 5-Sterne-
Haus: auf den ersten Blick eine ungewohnli-
che Verbindung. Wie kam es zu der
Zusammenarbeit?
Michael Frowin: Eine Mitarbeiterin des
Theaterschiffs stellte die Verbindung zum
Waldhaus  her.  Schon  beim  ersten
Zusammentreffen haben Jochen Kilian und ich

Seit Ende November 2008 gastiert das

gespiirt: das passt. Dem Waldhaus muss es
dhnlich gegangen sein, denn wir haben
beschlossen, ein erstes Theater-Dinner gemein-
sam zu riskieren. Es war ein Bombenerfolg fiir
beide Seiten, und das hieB: wir machen weiter.
Moritz Kurzmann: Ja, und genau dieser
offensichtliche Unterschied zwischen
unserem klassisch-gediegenen Waldhaus
und dem frechen, provozierenden
Kabarett macht unsere Zusammenarbeit
so interessant.

Waldpost: Was macht den Erfolg dieser
Partnerschaft aus?

Moritz Kurzmann: Es ist gerade diese
Symbiose zweier unterschiedlicher Unter-
nehmen, die diese Partnerschaft so anre-
gend macht. Das Interesse an dieser reiz-
vollen Liaison ist bei unseren Gésten nach
wie vor ungebrochen.

Michael Frowin: Das Waldhaus steht fiir erst-

klassige Qualitdt in jeder Hinsicht. Und unser
Theaterschiff steht fur beste Unterhaltung. Ich
denke, beide Seiten wollen fiir das Publikum
wirklich das, was den jeweils hdchsten
Anspriichen geniigt. Ich bin begeistert, wenn
das Publikum sich éffnet, weil es sich wohlfiihlt.
Dann kann man gemeinsam viele Experimente
wagen.

Moritz Kurzmann: ,,GréBe im Kleinen® ist
ein Credo des Waldhauses. Es lasst sich
ohne Weiteres auf die fantastische Arbeit
des Theaterschiff-Ensembles Ubertragen.
Die Kunst, die auf dem Schiff im
Hamburger Nikolaifleet und auf unserer
bescheidenen Waldhaus-Bithne dargebo-
ten wird, sucht nach meinem Ermessen
ihresgleichen.

Waldpost: Welche Ziele und Erwartungen
haben Sie in Zukunft an Ihre Zusam-

menarbeit? Lesen Sie weiter S. 4

www.waldhaus.de



UNSERE VERWOHN-
ARRANGEMENTS

Romantic Days

Entfliehen Sie dem Alltag, lassen Sie die Seele
baumeln und erleben Sie einen traumhaften

Abend zu zweit bei Champagner und Kerzen-
licht. Selbstverstandlich dirfen die kulinari-
schen Genltisse nicht zu kurz kommen. Unser
Kiichchenteam verwohnt Sie mit einem exklu-
siven 4-Gang Candlelight Dinner und macht
diesen Abend zu einem unvergesslichen Erleb-
nis. Nach einem ausgiebigen Frihstiick am
nachsten Morgen, lddt der Sachsenwald zu
einem romantischem Spaziergang ein.
® Eine Ubernachtung in einer luxuridsen
Juniorsuite inkl. Verwohnfrihstiick
® WillkommensgruB auf der Suite
® BegriiBungscocktail
in der American Bar/Davidoff Lounge
® 4-Gang Candlelight Dinner
® 1 Flasche Champagner auf der Suite
Preis pro Person in der Juniorsuite: 154 €

Golfarrangement

Die Umgebung Reinbeks, vor den Toren Ham-
burgs, ist bekannt fiir ihre Vielzahl anspruchs-
voller Golfplatze. Umgeben vom alten Baum-
bestand des Sachsenwaldes, sind die Fairways
gepragt durch die ,Schleswig-Holsteinische
Knicklandschaft” mit ihren natirlichen
Wasserhindernissen. Verbessern Sie tagstber
inmitten dieser reizvollen Natur lhr Handicap
und lassen Sie sich am Abend im Restaurant
kulinarisch verwohnen. Entspannung bietet sich
lhnen wahrend lhres Aufenthalts zudem in
unserem Wellnessbereich. Selbstverstandlich
reservieren wir lhnen Abschlagzeiten auf den
Golfplatzen Ihrer Wahl.
® 2 Ubernachtungen im Doppelzimmer

inkl. Verwéhnfrihstiick
® WillkommensgruB auf dem Zimmer
® Rustikales 3-Gang-Menii am Anreisetag
® ErmaBigtes Greenfee
® 4-Gang-Meni am zweiten Abend

Preis pro Person im Doppelzimmer: 213-€
Preis im Einzelzimmer: 296-€
18-Loch-Golfplatze direkt vor unserer Tiir:

Golfclub Wentorf-Reinbek 2 km
Golf Gut Glinde 2 km
Golfclub am Sachsenwald 10 km
Golfclub Escheburg 12 km

und weitere 6 Clubs im Umkreis von 25 km

Kulturarrangement

Als Deutschlands heimliche Kultur—Hochburg

bietet Hamburg Theater-Inszenierungen,

Kunstaustellungen und Musicalveranstaltun-

gen von Weltrang. Freuen Sie sich zunéchst

auf Kostlichkeiten aus der Waldhaus—Kiiche

und genieBen Sie danach den Charme der

norddeutschen Metropole. Wir sind lhnen

gern bei der Auswahl lhres individuellen

Kulturprogramms behilflich und organisieren

auf Wunsch den Transfer fir Sie. Mit einem

exklusiven Frihstiick klingt |hr persénliches

Metropolerlebnis stilvoll aus.

o Fine Ubernachtung inklusive
Verwéhnfrihstiick

® WillkommensgruB auf dem Zimmer

® 3-Gang-Abendment

® Schlummertrunk in der American
Bar/Davidoff Lounge

Preis pro Person im Doppelzimmer ab 114- €
Preis pro Person im Einzelzimmer ab 154 €

Die angegebenen Preise aller Arrangements enthalten
die gesetzliche Mehrwertsteuer, das Bedienungsgeld
und die freie Nutzung unseres Wellnessbereichs. Die
Menpreise verstehen sich exklusive der Getranke.

www.waldhaus.de

,Beruf kommt von Berufung®, wenn
man mit Silke van Beek iber ihre
Arbeit spricht, sptirt man sofort,
dass diese Redewendung auf sie
zutrifft. Seit dem 15. September
2009 ist sie als Restaurantleiterin im
Waldhaus Reinbek tdtig — und das
mit ganzem Herzen. ,Die Arbeit hier
macht richtig viel SpaB. Das
Waldhaus ist etwas ganz besonderes,
weil der Zusammenhalt im Team so
toll ist und man seine Ideen einbrin-
gen kann’, erklart sie. Ideen hat die
27jéhrige viele. Kein Wunder, denn
sie hat schon reichlich Berufs-

erfahrungen gesammelt, und das
nicht nur in Deutschland.

Bereits wahrend eines Schulprakti-
kums in einem Restaurant in ihrer
Heimatstadt Kalkar am Niederrhein
war ihr klar, dass die Gastronomie
genau das Richtige fir sie ist.
,Besonders reizvoll war fur mich
damals die Aussicht, mal im Ausland
oder auf einem Schiff zu arbeiten"
sagt sie riickblickend.

Nach dem Abschluss ihrer Aus-
bildung als Restaurantfachfrau sam-
melte sie zundchst zwei Jahre Berufs-
erfahrung als ,Chef de Rang" in

u_rfag{fiterin
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einem gehobenen Abendrestaurant.
Doch im Jahr 2003 machte sie ihren
Traum wahr und ging nach Florida.
Eigentlich wollte sie nur fiir andert-
halb Jahre als Food & Beverage
Management Trainee in einem Golf
Country Club arbeiten, aber schon
nach einem Jahr wurde sie in die
Verwaltung des Clubs befordert.
Und weil ihr die Arbeit soviel Spal
machte, verlangerte sie nicht nur ihr
Visum, sondern absolvierte auch
noch eine Ausbildung zur Food &
Beverage Managerin — berufsbeglei-
tend versteht sich. ,Das war schon

eine anstrengende Zeit, aber es hat
mir sehr viel gebracht. Einmal war ich
sogar Student des Monats”, sagt sie
stolz. Mit ihrem Engagement impo-
nierte sie ihrem Vorgesetzten und so
stieg sie zur Managerin des besten
Restaurants im Golf Country Club
auf. Doch nach mehr als finf Jahren
im sonnigen Florida zog es Silke van
Beek zuriick nach Deutschland.

In Waldhaus scheint die ehemalige
Turnier-Reiterin exakt den passenden
Platz gefunden zu haben. Die
Verantwortung, die sie als Leiterin
der facettenreichen Restaurant-
Landschaft des 5-Sterne-Hauses
tragt, ist genau die Herausforderung,
die sie braucht. Sie ist fir den rei-
bungslosen Ablauf des gesamten Res-
taurantbereichs verantwortlich: von
der Fihrung und Einteilung des
Teams, Uber die Géstebetreuung bis
hin zur Material- und Getréanke-
bestellung. ,Wenn die Géste mit
einem Lécheln im Gesicht nach Hau-
se gehen und sich herzlich fir den
tollen Service und das Essen bedan-
ken, bin ich glicklich” sagt Silke van
Beek und fligt lachend hinzu: ,AuBer-
dem bin ich froh, dass ich nicht den
ganzen Tag im Biro sitzen muss,
denn die viele Bewegung, die mein
Beruf mit sich bringt, brauche ich
ebenso wie die Anerkennung unse-
rer Gaste."

Champagnermenu
mit Lahson

Champagnermentis mit Lanson am 25. Marz 2010 im Waldhaus

Reinbek. Der zum Empfang gereichte Noble Cuvée Brut Rosé und die
vielféltige Fingerfood-Auswahl waren der perfekte Auftakt fiir die folgenden
Gaumenfreuden.
Sorgféltig dekorierte Tische und flackernde Feuerkérbe drauBen vor den
Fenstern sorgten fir die passende Atmosphére, um einzutauchen in eine
Welt des Champagners. Mit traumwandlerischer Sicherheit stellte
Kiichenchef Markus Gerlach seine Erfahrung und sein kulinarisches Gespir
unter Beweis. Eigens fiir diesen Abend kreierte er ein 5-Gang-Mend, das den
feinen Geschmack der ausgewahlten Champagner Cuvées unterstrich, aber
nicht Uberdeckte. Jeder Gang wurde von einem anderen erlesenen
Champagner aus dem Hause Lanson flankiert - ein Hochgenuss fiir alle Sinne.
Die vom stellvertretenden Direktor Moritz Kurzmann in seiner BegriiBungs-
rede versprochene ,kulinarische Ode an den Champagne” war keineswegs
ubertrieben - darin herrschte am Ende des Abends Einigkeit unter den
Gésten. Von denen brigens viele eine weite Anreise in Kauf nahmen, um
beim Champagnermenti dabei zu sein — haufig verbunden mit einem ldngeren
Aufenthalt im Waldhaus.
Wenn auch Sie eintauchen mochten in eine Welt des Champagners, infor-
mieren Sie sich unter Telefon 040-727 52-0 tiber den nachsten Termin.

Einen Abend der Extraklasse verbrachten die Giste des zweiten

FuBballfieber in der
American Bar

Die Fans der wichtigsten Nebensache der Welt kommen samstags
ab 15:30 Uhr in unserer American Bar voll auf ihre Kosten: Als
Sky-Partner présentieren wir lhnen die Spiele der FuBball Bundesliga
live. Und auch bei der Weltmeisterschaft kdnnen Sie in Echtzeit mitfie-
bern, denn alle 64 WM-Spiele werden von Sky tbertragen.

Wihrend die Kicker auf dem Rasen ihr Bestes geben, kénnen Sie in der
gemiitlichen Atmosphére unserer American Bar ganz entspannt den
Kampf um Titel, Tore und Tabellenpldtze verfolgen. Das Bar-Team von
Joscha Hoch verwohnt Sie mit kiihlen Drinks, kreativen Cocktails oder
dem reichhaltigen Angebot erlesener Davidoff-Zigarren. Und fiir alle,
die in der Halbzeitpause eine kleine Stérkung brauchen, hilt unsere Bar
eine Snack-Karte mit ausgesuchten Kostlichkeiten bereit.

Tagungs-Traum-Pauschale:
Tagen inklusive Ubernachtung

=

Tagungsraum mit Standard-Tagungstechnik
(Leinwand & Flipchart),
weitere Technik wird nach Bestellung berechnet
Vormittags-Kaffeepause mit Kaffee/Tee,
frischem Obst, diversen Fruchtsiften & Joghurt
Saisonales 2-Gang-Mittagsmen( nach Tagesangebot
unseres Kiichenchefs (Hauptgang zur Wahl)
Nachmittags-Kaffeepause mit Kaffee/Tee,
diversen Fruchtsaften,
frischem Obst, Schokoriegeln & Hausgeback
Saisonales 3-Gang-Abendmenti nach Tagesangebot
unseres Kiichenchefs (Hauptgang zur Wahl)
Kaffee und Tee im Tagungsraum sind inklusive
Ubernachtung im komfortablen Einzelzimmer
Reichhaltiges Verwohnfrihstiick vom Buffet
Freie Nutzung des gesamten Wellness-Bereichs
Das Arrangement ist buchbar ab zehn Personen
Pro Person & Tag 138- €




arius Vocke bezeichnet die
M Patisserie als seine Konigs-

disziplin. Und bereits beim blo-
Ben Anblick seiner Kreationen glaubt
man ihm das aufs Wort. Seit Marz 2010
verstarkt er als Patissier das Team von
Kichenchef Markus Gerlach und fertigt
mit Liebe und Leidenschaft zuckersiBe

Meisterwerke: Pralinen, Hochzeits-
torten, Gebéckspezialitaten und
Desserts.

Sein Handwerk hat Marius Vocke in der
Sterne-Gastronomie gelernt und perfek-
tioniert. Nach seiner Ausbildung als Koch
im namhaften Louis C. Jacob in Hamburg
sammelte er weitere Erfahrungen unter
anderem im Le Moissonnier in Kéln und
in der Elblounge in Hamburg.

,Es war immer mein Traum, meine kuli-
narische Kreativitdt auf die Patisserie zu
konzentrieren. Fur Pralinen, Tartes oder
Desserts schldgt einfach mein Herz", sagt
er stolz. Ob Tiramisu-Triffel, Chocolat
deluxe Tarte oder Erdnuss Fleur de Sel
Praliné — um nur einiger Glanzlichter aus

SiiBe Versuchungen

Ein frischer Wind weht durch die
Waldhaus-Patisserie

Marius Vockes stf3er Kollektion zu nen-
nen - sie alle werden in reiner
Handarbeit und unter Verwendung erle-
senster Zutaten gefertigt. Selbstver-
standlich gibt es sie auch im Waldhaus

Weinempfehlung zur
FuBball-WWM von

Waldhaus-Sommeliére
Antje Kraeft

In diesem Sommer geht das FuBball-
marchen weiter. Damit die deutsche Elf in
Sudafrika selbstbewusst auflaufen kann,
braucht sie Unterstiitzung — auch aus der
fernen Heimat. In unserer American Bar
konnen Sie die WM-Spiele live verfolgen
und die deutschen Kicker anfeuern.
,Aber es muss ja nicht immer Bier im
Spiel sein“, meint Sommeliere Antje
Kraeft. Deshalb hat sie drei deutsche
Rieslinge und drei deutsche Spatburgun-
der fur die FuBballfans ausgesucht, die
Sie als Paket (3 x 0,1 Ltr. fur 10, €) im
Hotel bekommen. Wohl bekomm'’s -
jetzt missen nur noch die Tore folgen!

Reinbek zu kaufen und vor Ort zu genie-
Ben. Fir alle, die sich einmal selbst an
einer Kreation von Marius Vocke versu-
chen mochten, hier eines der
Lieblingsrezepte des Spitzen-Patissiers:

Waldhaus-Rezept

Zutaten fiir 10 Personen

Tomaten 2,5 kg

Tomatenmark 4 EB.

Paprika, rot 8 Stiick

Honig 100 ml

Champagneressig 30 ml

Noilly Prat (Wermuth) 1000 ml
Knoblauch 2 Zehen

Salz nach Geschmack

Pfeffer, schwarz aus der Miihle nach Geschmack
10. Tabasco nach Geschmack

11. Riesengarnelen 20 Stiick

12. einige essbare Bliiten fiir die Garnitur
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Zubereitung:

1. Noilly Prat in einen Topf geben und langsam
auf 200 ml reduzieren.

2. Die rote Paprika vierteln, entkernen, entsaften

und solange einkochen bis eine Art Sirup entsteht.
(Wer keinen Entsafter hat, kann die Paprika mit ein

wenig Wasser mit dem Pirierstab mixen.)

3. Alle Zutaten in einen Mixbecher geben und mixen.

4. AnschlieBend passieren und kalt stellen.

5. Die Riesengarnelen in heiem Fett anbraten und

bei geringerer Hitze fertigbraten.

6. In einem tiefen Teller anrichten und mit bunten

Sommerbliiten garnieren.

Rhabarber-
Kompott mit
Mascarponecreme

ZUTATEN
Rhabarber-
Kompott:

200 g Rhabarber
(in Stuickchen
geschnitten)

100 g Zucker
100 g Grenadine
Sirup

200 g Wasser

ZUTATEN
Mascarponecreme:
100 g Mascarpone
30 g Zucker

Mark von einer
Vanilleschote

100 g Sahne
Zedernkerne

ZUBEREITUNG:

1. Zucker (100 g), Sirup, Wasser zusam-
men aufkochen — Topf vom Herd neh-
men und Rhabarber einlegen. 30
Minuten ziehen lassen.

2. Derweil Mascarpone, Zucker (30 g),
Sahne und Vanillemark glatt rithren und
kurz aufschlagen.

3. Den Rhabarber abseihen und auf
Tellern anrichten — mit Mascarpone-
creme garnieren und mit gerdsteten
Zedernkernen bestreuen.

Sommerterrasse

Endlich ist es soweit — der lang ersehnte Frihling
ist da. Was gibt es nach den kalten Winter-
monaten Schéneres, als die warmenden Strah-
len der Sonne zu genieBen, dem munteren
Zwitschern der Vogel zu lauschen und frische
Fruhlingsluft zu tanken?

Auf unserer romantischen Sommerterrasse fin-
den Sie exakt den richtigen Platz daftir. Damit
Sie sich rundum wohlfthlen, kredenzt lhnen
unsere Waldhaus-Kiiche saisonale Késtlich-
keiten: Zur Spargel-Zeit bereiten Kichenchef
Markus Gerlach und sein Team verschiedene
Variationen aus frischem Freilandspargel - ein
kulinarisches Erlebnis auf hochstem Niveau.
Oder genieBen Sie unsere Fischspezialitaten.

Muttertagsbuffet

Am 9. Mai 2010 ist Muttertag; das nehmen wir
gerne zum Anlass, Sie und lhre Lieben zu ver-
wohnen: exklusives kaltes und warmes Buffet von
11:00 Uhr bis 13:30 Uhr und von 14:00 Uhr bis
16:00 Uhr. Jede Mutter speist zum halben Preis,
Begleiter zahlen pro Person 34,75 € (inkl. ein
Glas Prosecco und HeiBgetrénke), der Preis fir
jedes Kind (bis zwdlf Jahre) betragt 1,50 € pro
Lebensjahr. Selbstverstandlich servieren wir im
Restaurant auch Speisen a la carte. Wir bitten
um rechtzeitige Reservierung.

Kulinarium im Waldhaus - Miteinander unter Freunden

inmal im Jahr présentiert sich das
EWaldhaus Reinbek seinen Stammgasten

und Freunden von einer sehr persén-
lichen Seite. Dann gewéhrt der Kichenchef
einen Blick in Pfannen und Topfe, Lieferanten
verkosten an Marktstanden ihre Produkte und
Partner stellen ihre Dienstleistungen vor.
Kein Wunder also, dass mehr als 350 Géste am
Abend des 1. Mdrz gerne der Einladung zum
diesjahrigen Kulinarium gefolgt waren. Fur viele
von ihnen inzwischen schon eine feste GroBe in
ihren Terminkalendern, die sie nur sehr ungern

verpassen mochten. ,Es macht einfach SpaB, in
dieser lockeren und ungezwungenen Atmos-
phdre mit den Stammgéasten zu plaudern, ihnen
einen Einblick ins Innere des Waldhauses zu
geben und unsere Lieferanten vorzustellen.
Besonders beliebt ist tbrigens unsere Bankett-
Kiiche. Dort kann man nicht nur beim Kochen
zuschauen, sondern auch mitmachen - was
begeistert angenommen wird", erzdhlt der
stellvertretende Direktor Moritz Kurzmann
rickblickend. Auf groBes Interesse stieBen auch
die Marktstinde der Weingiter ,Christiani-

Ostermann”, ,Zur Schwane” und ,Balthasar
Ress”, die das Waldhaus regelmaBig mit ihren
erlesenen Tropfen beliefern und einige
Kostproben bereithielten.

Fir ein rustikales Kolorit sorgten groBe
Schwenkgrills, die vor dem Haus aufgebaut
waren und auf denen saftige Wildschwein-
keulen brutzelten. Und selbstverstandlich fehl-
te auch die passende musikalische Untermalung
nicht: Bei Samba- und Salsa-Rhythmen kam
genau die richtige Stimmung auf fir ein
Miteinander unter Freunden.

www.waldhaus.de



Catering aus dem
Waldhaus Reinbek -

Das kulinarische Highlight lhrer Feier

ie mochten lhre Gaste in lhren
Raumen empfangen und mit unse-

ren exklusiven Speisen sowie dem

besonderen Service unseres Hauses ver-
wohnen? Sehr gerne liefern wir lhnen

feinste Caterings aus dem Waldhaus
Reinbek fiir zwei bis 2000 Personen.
Egal, ob Sie einen runden Geburtstag,
eine Hochzeit oder eine Firmenfeier pla-
nen, unser erfahrenes Catering-Team,

um Kuchenchef Markus Gerlach und
Moritz Kurzmann, Ubernimmt die
Organisation und Durchfiihrung - kom-
petent und umsichtig. lhren Winschen
und lhrer Fantasie sind dabei keine
Grenzen gesetzt.

Ganz gleich, was Sie sich vorgenommen
haben, wir setzen lhre Vorstellungen in
die Realitdit um: vom romantischen
Dinner tber das kleine Barbecue bis
zum festlichen Gala-Ment. Mit Leiden-
schaft und Prézision kredenzen wir
lhnen und lhren Gésten ausgesuchte
kulinarische  Highlights aus  dem
Waldhaus. Wir bringen die Vielfalt und
Qualitdt unserer renommierten Kiiche
zu lhnen und runden lhre Festlichkeit
mit unserem hervorragenden Service
stilvoll ab.

So wird lhre private Feier zu Hause
oder das Jubilium auf dem Firmen-
gelande zu einem ganz besonderen Tag,
den Sie mit lhren Géste in unbeschwert
genieBen konnen. Lassen Sie sich von
unserem Moritz Kurzmann (Telefon
040-727 52-0) unverbindlich beraten.

Waldhaus-Sekt ein perlender Hochgenuss

as Streben nach
Qualitat auf hoch-
stem Niveau verbindet
das Weingut Christiani-

Ostermann und das
Waldhaus Reinbek be-
reits seit vielen Jahren.
Jetzt haben sich die
erfolgreichen Geschéfts-
partner ein ganz be-
sonderes Schmankerl
ausgedacht: einen trok-
kenen Riesling-Sekt als
Sonder-Abflllung exklu-
siv fur das Waldhaus
Reinbek - selbstver-
standlich mit eigener Ausstattung.
Die Trauben fur diesen Quali-
tatssekt wachsen an den Steil-

. A 5"
unke und Moritz Kurzmann mit dem
neuen Waldhaus Sekt

Claudia Sch

mineralreichen Devonschiefer-
Boden der steilen Weinberge bie-
ten die idealen Voraussetzungen
fur die Rebsorte Riesling. Die im

hangen der Mosel, einer der wéarm-
sten Klimazonen Deutschlands. Die

Unser Gewinnerin aus der fiinften Ausgabe:
Frau Rosemarie Pinnow

Einen schdnen Abend und eine geruhsame Nacht im
Waldhaus Reinbek hat Frau Rosemarie Pinnow
gewonnen. Herzlichen Gliickwunsch, wir freuen uns auf Sie!

" Gewinn-Gutschein

Wenn Sie unsere Waldpost aufmerksam gelesen haben, kénnen Sie mit ein
wenig Gliick ein 4-Gang-Men( mit Ubernachtung fir zwei Personen gewinnen.
Dazu sollten Sie folgende Frage richtig beantworten:

Wie viele Golfplitze gibt es in der Umgebung des Waldhauses
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Bitte ein ausreichend frankiertes Kuvert verwenden, oder senden Sie
uns ein Fax.

Einsendeschluss 31.8.2010 an die nebenstehende Adresse. Ich bin damit einverstanden, dass Sie mich per
E-Mail oder telefonisch informieren. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Teilnehmer miissen mindestens
18 Jahre alt sein. Die Gewinner werden schriftlich oder telefonisch benachrichtigt.

VOrname/INAME........rriirieeieresieeissssessssssesss s
SraBe. v PLZ WOhNOTt...cucrvvieieeissseseesssisessss
QL1 N FaXiovvvvvvvrvrsssrsrsssssssessssssssssssssssnns
E-Malilr s
Ich wiinsche folgende kostenlose Informationen:

\E Hausbroschiire [_] Waldpost-Zeitung 2x jahrlich Y

www.waldhaus.de

Hause Christiani-Ostermann, das
auf eine bis ins Jahr 1602 zuriick-
reichende Weinbautradition zu-
rickblicken kann, zu eleganten
Spitzenweinen verarbeitet wird.

Ein kleines bisschen Barkunde:

Waldhaus-Barkeeper Joscha Hoch
empfiehlt:

Swimming Pool ist der Name eines alkoholischen Cocktails mit Wodka und
Rum als Basis. Er besteht des Weiteren aus Sahne, Kokosnusscreme,
Ananassaft, Maracujasaft und dem blauen Orangenlikor Blue Curacao, dem er
seine Farbe und somit auch den Namen verdankt. Die Farbe des Cocktails ist
tlirkis bis blaugriin, je nach Beschaffenheit des Saftes. Der Swimming Pool
gehort zu den siiBen Cocktails. So zubereitet zahlt er zu den Digestifs, wird
aber auch abends getrunken. Er wird als moderne Variante des Pina Colada
betrachtet, bei der Blue Curacao fir eine andere Farbe sorgt. Erfunden wurde
der Cocktail 1979 von Charles Schumann in Miinchen, wo dieser heute die
.Schumann’s Bar am Hofgarten” in der Innenstadt am Odeonsplatz betreibt.
In England gibt es auch Varianten ohne Sahne und Kokos, die mit Soda aufge-
fullt sind.

Rezept: 2cl Wodka, 2cl Rum, 2cl Blue Curacad, 5cl Ananassaft, 5cl Maracuja-
saft, 2cl Cremé of coconut, 2cl Sahne

Zubereitung: Alle Zutaten in einen Shaker geben und anschlieBend mixen bis

der Cocktail schon cremig ist.

Joscha Hoch

Blick hinter die Kulissen
Frowin und ,Theaterplatz*
steuern das Theaterschiff

Seit September 2007 lenkt
Michael Frowin als Kinst-
lerischer Leiter die Geschicke
des traditionsreichen Hambur-
ger Theaterschiffs ,Das Schiff".
Der  Schauspieler, Sénger,
Autor und Regisseur studierte
in Berlin  Schauspiel und
Gesang. Nach verschiedenen
Theaterengagements war er
u.a. am Disseldorfer ,Kom(m)-
6dchen” und der Dresdner
,Herkuleskeule" engagiert und
ist z.Zt. Gast an der Berliner

,Distel”.
Neben zahlreichen Kabarett-
programmen  schrieb er

Opern, Musicals und Shows,
u.a. fir den Friedrichstadt-
palast Berlin, die Komische
Oper Berlin, die Oper Ziirich,
sowie Texte fir Funk und
Fernsehen. www.frowin.de

Zusammen mit seinem langjah-
rigen Buhnenpartner, dem
Pianisten, Komponisten und
Dirigenten Jochen Kilian leitet
er die Produktionsfirma

,Theaterplatz®, die u.a. fur die
Programme  des
verantwortlich
www.theaterplatz.de

,Schiffs”
zeichnet.

Theater-Dinner im Waldhaus

Eine Erfolgsgeschichte setzt sich fort

Lesen Sie von S.1

Moritz Kurzmann: Mit den fir die-
ses Jahr geplanten Theater-Dinnern
mochten wir kurzfristig natirlich
das Interesse unserer Gdste und
Freunde weiter schiren. Gleich-
zeitig wollen wir mittelfristig unsere
Zusammenarbeit mit dem Theater-
schiff zu einer festen GréBe in der
regionalen Bihnenlandschaft eta-
blieren.

Michael Frowin: Wir wollen immer
mehr Menschen fr unsere gemeinsa-
me Sache begeistern. Ich liebe gute
Unterhaltung, ich finde, es gibt nichts
Schéneres, als in entspannte, lachende
Gesichter zu sehen. Und ich bin davon
lberzeugt: wer einmal befreit (ber
einen richtig guten Gag gelacht hat, der
hért danach auch gern einem scharfen
Gedanken zu.

Waldpost: Bei lhrer Programm-
auswahl setzen Sie nicht nur auf musi-
kalische Unterhaltung, sondern auch
auf bissigen Humor, z. B. von
Wilhelm Busch. Ein bewusst gewahl-
ter Akzent, den Sie in Zukunft ver-
starken méchten?

Moritz Kurzmann: Ja, denn genau in
dieser Mischung aus Musik und bis-
sigem Humor liegt das Geheimnis
unseres Erfolgs. Natirlich muss da
immer ein gewisser Anspruch

gewahrt bleiben, aber da kénnen
wir uns véllig auf unseren Partner
verlassen ... (lacht).

Michael Frowin: Naja, wer in unseren
letzten Programmen war, der hat unse-
ren bissigen Humor ja schon erlebt. Ich
mache seit Uber 20 Jahren Kabarett,
und ohne Satire kann ich nicht. Selbst
dann nicht, wenn ich - wie gerade -
eine Oper fur die ,Komische Oper
Berlin® schreibe. Daher werden unsere
Abende immer satirisch sein.
Waldpost: Herr Frowin, Sie schrei-
ben gerade eine Oper fir Berlin,
haben einen Auftrag fir die Oper
Zirich in der Tasche und werden ab
April eine eigene Kabarett-Sendung
im Fernsehen haben. Warum machen
Sie dann noch Theater-Dinner in
Reinbek?

Michael Frowin: Weil es so viel SpaB
macht! Und ich mache es ja nicht allei-
ne. Alle Programme, die zu sehen sein
werden, bieten beste Unterhaltung.
Ddfiir stehe ich personlich, dafur stehen
,Das Schiff* und die Produktionsfirma
,Theaterplatz®, die dafiir sorgt, dass es
die Programme (berhaupt gibt. Ich bin
froh, dass das Waldhaus und wir vom
Schiff in einem solchen Rahmen maog-
lichst beste Qualitdt bieten kénnen.
Waldpost: Herr Frowin, Herr Kurz-
mann, vielen Dank fiir das Gespréch.
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